
D es toros de combat qui évo-
luent tranquillement dans le
champ juste derrière les arè-

nes, voilà pour la vitrine du point
de vente. Un stand installé à
l’entrée du hangar et couvert de bo-
caux de gardianne, de saucissons
ou de viande séchée, voilà pour le
magasin. Enfin et surtout, une fa-
mille unie, du grand-père nonagé-
naire à la petite dernière de 6 ans et
demi : bienvenue chez les Riboulet,
au Mas de Madame à Saint-Gilles.

C’est dans cet élevage de toros de
combat créé en 1979 par le docteur
Jean Riboulet, sur la route des Iscles
à deux pas de l’étang du Scaman-
dre, que s’est ouvert le seul point de
vente directe de viande de toro de
combat d’Appellation d’origine pro-
tégée Taureau de Camargue, du ré-
seau Bienvenue à la ferme. Sur une
idée originale d’Anne-Marie, com-
pagne d’Olivier Riboulet, qui a trou-
vé un moyen de donner un coup de
pouce à l’exploitation. "C’est diffici-
le car la vente de toros pour les corri-
das souffre énormément. Mais entre
la vente directe, les contrats comme

picador d’Olivier, les visites touristi-
ques de l’exploitation et les récep-
tions de clubs taurins, nous trou-
vons de quoi redonner un peu le sou-
rire au banquier" explique celle qui
s e s o u v i e n t . C a r s o n a n c i e n
beau-père, décédé aujourd’hui, pra-
tiquait aussi la vente directe mais
de façon très rudimentaire: abattu
sur place, le toro était découpé et
vendu, dans de simples cagettes de
bois, aux amis de passage. Avec
l’Europe et ses normes de sécurité
sanitaire, la tradition a évolué.

Seule AOP de toros
"Nous amenons nous-mêmes nos

bêtes à l’abattoir de Tarascon, chez
Alazard et Roux qui ont un vrai sa-
voir familial et savent travailler le
toro. Nous faisons en sorte de les ac-
compagner jusqu’au bout, en es-
sayant de provoquer le minimum de
stress, cela ne dure pas plus de deux
minutes...et la qualité de la viande
s’en ressent." Labellisée AOC depuis
la naissance de l’appellation, deve-
nue depuis AOP , la viande peut
être envoyée au petit fabricant local

qui travaille selon les recettes des Ri-
boulet. "Tous les produits sont fabri-
qués selon nos propres recettes fami-
liales...ce qui n’a pas été facile ! Il
m’a fallu des heures pour décorti-
quer étape par étape ce que je ferais
les yeux fermés" s’amuse la jeune
femme qui souligne combien ce pe-
tit plus est apprécié par beaucoup
de clientes "les anti-Spanghero" qui
"ne savent pas cuisiner" et oublient
que le toro ne se mange pas qu’en
gardianne. Et la formule fonction-
ne : pour preuve, les stocks étaient
presque vides cette semaine (nou-
veaux colis disponibles dès de-
main). Philippe et Françoise, cou-
ple de Parisiens venus découvrir
l’élevage de toros de combat à bord
d’une camionnette remplie de foin,
devront donc repasser pour "faire
le stock" avant de rentrer. "On ne ris-
que pas de repartir sans provisions !
Ici, nous avons découvert quelque
chose de vraiment authentique :
une autre vision de la corrida, la pas-
sion de l’élevage de ces bêtes impres-
sionnantes et des bons produits que
l’on ne trouvera jamais en grande

distribution !" se réjouit la mère de
famille.

Un bon plan donc, qui peut se dé-
couvrir soit en passant directement
sur l’exploitation, soit grâce à la ma-
gie d’internet. En effet, tous les
clients habitués d’Anne-Marie re-
çoivent des mails à chaque nouvel
arrivage et peuvent réserver de mê-
me. Pas forcément besoin de se dé-
placer : des livraisons sont possi-
bles sur Arles et les environs en
fonction des demandes. Ne man-
que alors dans ces colis 100 % Ca-
margue, que l’odeur de la saladelle.
 Aveline LUCAS

Ganaderia du Scamandre, route des Iscles
entre Saint-Gilles et Gallician. Vente au
produit ou par colis de 5 kilos environ. Tarif :
11,80 ¤/kilo pour la majorité des articles (4 ¤
la terrine, 10 ¤ le bocal de gardianne). Pour
toute information ou réservation, contacter
Anne-Marie au 06 61 72 19 31 . Informations
par mail à olivier.riboulet@gmail.com ou sur
le site internet et/ou la page Facebook de la
Ganaderia du Scamandre. Possibilité de
retrouver Anne-Marie, aujourd’hui à Uzès
pour le marché Bienvenue à la ferme.

En plus des bocaux de gardianne, terrines et saucissons, on trouve pavés, steaks, viande hachée, filets, tournedos, abats, saucisses et merguez.  / PHOTOS DR

Vous l’avez sûrement aperçu sur les plages des Saintes-Ma-
ries-de-la-mer. Il vous a peut-être même sauté aux yeux, parce que bon,
tant de couleur sur le sable gris des Saintes-Maries, forcément ça ne
passe pas inaperçu.
Le maillot de bain fluo, c’est un des musts de l’été. Certes, ce n’est pas le
premier été où la couleur s’affiche. Cette année pour être vraiment ten-
dance, c’est avec la forme aussi que tout se joue. Exit les traces de bretel-
les, l’été 2013 se vit en bandeau. Comme d’habitude la mode est ingrate
avec certaines, les toutes petites ou très grosses poitrines n’y trouve-
ront pas leur compte.
Et si vraiment on veut être au top de la mode, il faut adopter la combinai-
son fluo + bandeau + franges (photo).
 / PHOTO VALÉRIE FARINE

L e s G r é s o u i l l a i s f ê t e n t
Saint-Eloi depuis jeudi. Au pro-
g r a m m e , u n e f o u l e
d’animations et surtout à noter
d i m a n c h e , à 9 h 4 5 , l a
grand-messe suivie du défilé
avec les groupes traditionnels,
la bénédiction et la course de
la charrette dans les rues du vil-
lage. Découvrez tout le pro-
gramme sur saintetiennedu-
gres.com

AUJOURD'HUI ● Vernissage "Le Souffle du
Temps". Raymond Martinez vous fait découvrir
son exposition d’images "Le Souffle du Temps"
au musée-galerie Gaston de Luppé (19 rue des
Arènes). Vernissage ce soir à 18 h 30.

● Taureau piscine à Fourques. Une initiative du
club taurin Paul-Ricard qui propose cette soirée
rire, bonne humeur et détente aux arènes à
21 heures.

● La grande braderie continue. Ce rendez-vous tra-
ditionnel, organisé par le groupement des asso-
ciations de commerçants d’Arles, qui succède di-
rectement à la période des soldes d’été, voit fleu-
rir les étals dans les rues piétonnes du centre an-
cien (rues Président Wilson, de la République, de
la liberté, place du Forum, rue de la place, du
Dr-Fanton, de l’Hôtel de Ville, des Suisses et rue
Réattu). Avec cette grande braderie, on peut faire
de très bonnes affaires, à vous d’en profiter,
jusqu’à demain inclus !

● L’amphithéâtre en visite guidée. Cet été, pour
(re)découvrir quelques monuments historiques
arlésiens, le service du patrimoine de la Ville pro-
pose diverses visites guidées en plusieurs lan-
gues. Aujourd’hui, l’amphithéâtre, le plus vaste
édifice antique de
l’ancienne cité romaine,
dont la restauration de la
couronne extérieure
vient d’être totalement
achevée.
Heure : 9h30 en anglais ;
10h en français; 10h en
italien. Téléphone : u04
90 49 38 20. Tarif : inclus dans le tarif d’entrée
dans le monument ; 3¤ pour les bénéficiaires de
la gratuité (moins de 18 ans et Arlésiens).

Place à la musique sur les places arlésiennes.
La onzième édition des "Rues en musique", or-
ganisée par la mairie a commencé.

Ce soir, c’est sur la place Doumer qu’il fera
bon se promener sur des sonorités de jazz. La
compagnie "La veille au soir" rend hommage à
Django Reinhardt, le père de la musique ma-
nouche, mort il y a soixante ans. Le trio avignon-
nais, composé d’Arnaud Equoy, Frédéric Marcy
et Mathieu Cassagnes, va faire swinguer le pu-
blic sur des mélodies des années trente, à partir
de 18 heures.

Demain soir, c’est à 17 h 45 que du tango en-
vahira la rue Réattu. Originaire de Nîmes, le
duo Arpaban propose un curieux mélange en-
tre une harpe et un bandonéon. Roxane Martin
et Emmanuel Grandin joueront leurs propres
compositions ainsi que quelques reprises. Pas
de chant, juste de la musique enivrante qui, là
encore, nous transportera en plein milieu des
années trente.  Elsa Mourgues

➔ Vendredi 9 août : Hommage à Django — Jazz manouche
Cie La Veille au Soir, 18 heures à 20 heures, Place Doumer.
Gratuit
➔ Samedi 10 août : Tangô — Musique classique et du monde
Duo Arpaban de 17 h 45 à 19 heures, Rue Réattu. Gratuit

À RETENIR

Quand la musique
envahit la rue

Cette famille venue de région parisienne a eu la chance d’aller voir les toros dans les champs, avant de faire les provisions de fin des vacances.  / PHOTO A.LU
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Magasin en plein air
à la ganaderia du Scamandre
L’élevage de toros de combat de Camargue a ouvert un point de vente directe
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C’est en degrés la
température de l’eau
aux saintes-Maries de
la mer. Toujours aussi
agréable avec
13 heures
d’ensoleillement.

La fête votive
jusqu’à mercredi
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